
Bistrot de plage
Carte élaborée par le Chef Romain Brechignac


Service à table 

Du mercredi au vendredi - 19h00 à 22h00

Samedi - 12h00 à 14h30 & 19h00 à 22H00


Dimanche - 12h00 à 14h30

Apéro de l’écailler 
6 Huîtres fines de Claires 13,50

Crevettes roses - Mayonnaise au raifort 12,50

Tarama maison - Citron & sumac 10

Entrées
Œuf mayo poutargue - Condiment ciboulette 9

Pâté  croûte maison - Volaille jaune, citron, lard affiné 17

Carpaccio de thon - Olives Taggiascha, kumquat 15

Mozza di Buffala - Condiment courgette & basilic 13

Tartare de veau - Sauce César, sucrine fraîche 14

Plats
Parisian Pastrami Bun x Will’s DELI - Pastrami, beurre noix de cajou, pickles, frites 21

Gnocchis verts - Petits pois, chèvre frais, menthe 20

Poulpe rôti - Purée au citron confit, cacahuète, gingembre 32

Filet de dorade royale - Poivrons confits, condiment aneth 28

Poulet au yaourt épicé - Salade d’épinards, parmesan, pommes pailles 24

Côte de bœuf grilée pour 2 - hot sauce, frites  97  

Supp Rossini - par personne 15  

Supplément garniture - Frites / Purée au citron confit / Salade d’épinards & Pommes pailles 6

Dessert
Crottin de Chavignol - Huile d’olive aromatisée 11

Crunchy chocolat - Mousse au chocolat, pop-corn de sarrasin, grué de cacao 9

10

Coupe de fraise meringuée  - Fraise, huile d’olive spicy, meringue brulée 11

Sundae Brechi - glace maison, cœur chocolat, praliné maison 10

Cheesecake San Sebastian - Pesto sucré basilicPrix service compris - TTC Nos suggestions du jour à l’ardoise


