BISTROT DE PLAGE

Carte élaborée par le Chef Romain Brechighac

Senrvice a table

Du mercredi au vendredi - 19h00 a 22h00
Samedi- 12h00 3 14h30 & 19h00 a 22H00

Dimanche - 12h00 a 14h30

Apéro de Pécailler

6 Huitres fines de Claires 13,50
Crevettes roses - Mayonnaise au raifort 12,50
Tarama maison - Citron & sumac 10
Entrées

GEuf mayo poutargue - Condiment ciboulette 9
Paté crolte maison - Volaille jaune, citron, lard affiné 17
Carpaccio de thon - Olives Taggiascha, kumquat i5
Mozza di Buffala - Condiment courgette & basilic i3
Tartare de veau - Sauce César, sucrine fraiche i4
Plats

Parisian Pastrami Bun x Will’s DELI - Pastrami, beurre noix de cajou, pickles, frites 21
Gnocchis venrts - Petits pois, chevre frais, menthe 20
Poulpe réti - Purée au citron confit, cacahuete, gingembre 32
Filet de dorade royale - Poivrons confits, condiment aneth 28
Poulet au yaourt épicé - Salade d’épinards, parmesan, pommes pailles 24
Cote de beeuf grilée pour 2 - hot sauce, frites 97
Supp Rossini - par personne i5
Supplément garniture - Frites / Purée au citron confit / Salade d’épinards & Pommes pailles 6
Dessenrt

Crottin de Chavignol - Huile d’olive aromatisée i1

Crunchy chocolat - Mousse au chocolat, pop-corn de sarrasin, grué de cacao

Nos suggestions du jour a l'ardoise
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Sundae Brechi - glace maison, coeur chocolat, praliné maison
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