C Service au comptoir
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PTOIR CANAILLE

Carte élaborée par le Chef Romain Brechignac
Prise de commande en libre service au bar
Du lundi au vendredi de 18h00 a 23h00
Samedi au dimanche de 12h00 a 23h00

Le coin de Pécailler

6 huitres fines de Claires 13,50
Crevettes rose - Mayonnaise au raifonrt 12,50
Gambas “crispy” au basilic i2
Tarama maison - Citron & sumac i0
Grighotage

Loeuf mimosa “signature” - Condiment ciboulette 9
Paté crolte maison- VVolaille jaune, citron, lard fumé 17
Patatas bravas “Roja” - Pommes fondantes, creme de piquillos & estragon 9,50
Carpaccio de thon - Olives taggiascha, kumquat i5
Mozza di buffala - Condiment courgette & basilic i3
Tartare de veau - Sauce césan, sucrine fraiche 14
Gouda truffé i2
A

Planche de charcuterie du moment 22
Cote de beeuf grillée pour 2 - Frites, hot sauce 97
Les pizzas

La Marinara (végan) - Tomate, ail, origan, huile d'olive 10,50
La Moitié-moitié comme a Marseille - Moitié emmental, moitié anchois 13,50
La Margherita - Tomate, mozzarella fior di latte 13,50
La Piquante - Spianata calabrese, piment, mozzarella 15,50
la Regina - Jambon blanc, champignons, mozzarella 16,50
La 4 fromages - Mozzarella, gorgonzola, taleggio, parmesan 17
Le sucré

Glace a Pitalienne maison - Nature / Fraise / 2 parfums Cornet|4,5
Sundae maison - 1topping au choix : Caramel au sarrasin souflé / Fraise-basilic Pot | 6,5

( Prix service compris - TTC

Nos suggestions du jour a l'ardoise )
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