CARTE DU MIDI

Carte élaborée par le Chef Romain Brechighac
Du lundi au vendredi- 12h 4 14h30

Entrée + Plat / Plat + Dessert — 21 €

Entrées - 6€

CEufs mayo poutargue - Condiment ciboulette
Paté crolte maison - Volaille jaune, citron, lard affiné

Crevettes roses - Mayonnaise au raifonrt

Plats - 19€

Parisian Pastrami Bun x Will’s DELI - Pastrami, beurre noix de cajou, pickles, frites +2€
Salade César - Poulet grillé, laitue, sauce Césan, ceufs, croltons
Salade de chou croquant et mozzarella - Aneth, pois gourmands, sarrasin
Péche du jour - Légumes de saison, anchoiade au basilic +2€
Saucisse d’Aveyron grillée - Purée maison, piquillos

Plat du jour - Voir semainier

Dessenrts - 6€

Sundae maison - Fraise ou caramel
Mousse au chocolat - Pop-corn de sarrasin

1/2 crottin de Chavignol mariné

Semainier 19€

Lundi - Poulet noti au zaatanr, frites maison
Manrdi - Spanakopita, salade d’épinard
Mercredi - Brechi-burgenr, frites maison
Jeudi - Cochonno tonnato

Vendredi - Moules, “hot sauce”, frites

Prix service compnris - TTC ) C Nos suggestions du jour a lI'ardoise )



